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ОАО «Жировой комбинат»

620085, г. Екатеринбург, ул. Титова, д.27  

   Тел. +7(343)3101039 www.rusagrogroup.ru 
Спецификация 
Маргарин марки МТ
«Food Expert» Универсальный 82%

Маргарин выпускается по  ТР ТС 024/2011 Технический регламент на масложировую продукцию
ГОСТ 32188-2013 Маргарины. Общие технические условия.
Назначение
Используется при производстве хлебобулочных, кондитерских изделий, применяется для производства кремовых полуфабрикатов, для песочного печенья различных видов, в домашней кулинарии и в сети общественного питания и для заправки блюд.
Состав
Масла растительные рафинированные дезодорированные, гидрогенизированные (подсолнечное, пальмовое), вода, эмульгаторы (Е471, Е475), ароматизаторы, регулятор кислотности кислота лимонная, краситель каротин. 
Показатели качества
	Наименование показателя
	Норма

	Органолептические

	Вкус и запах
	Чистый, свойственный применяемым ароматизаторам. Посторонние привкусы и запахи не допускаются.

	Консистенция при температуре 20 ± 2 °С
	Пластичная, плотная, однородная. Поверхность среза блестящая или слабоблестящая, сухая на вид. Допускается матовая поверхность среза.

	Цвет
	От светло-желтого до желтого, однородный по всей массе. 

	Физико-химические

	Массовая доля общего жира, %, не менее
	82

	Массовая доля влаги и летучих веществ,  %, не более
	18

	Температура плавления жира, выделенного из маргарина, °С
	31 - 36

	Перекисное число, ммоль ½ О кг, не более
	2

	Кислотность маргарина, °Кеттстофера, не более
	3,5

	Содержание твердых триглицеридов при 20°С, %                                                                                  
	18 - 26

	Безопасности

	Микробиологические показатели и содержание токсичных элементов соответствуют требованиям, установленным
 ТР ТС 024/2011, ТР ТС 021/2011.


Сроки годности
	Температуры хранения, °С
	Сроки годности, сутки

	От минус 30 до 0 включительно
	360

	Свыше 0 до + 4 включительно
	270

	Свыше +4 до +15 включительно
	180


Пищевая и энергетическая ценность
Пищевая ценность 100 г продукта: жир – 82 г, в том числе, в жировой фазе, трансизомеров жирных кислот – не более 20%, насыщенных жирных кислот – не более 30 %.
Энергетическая ценность 100 г продукта: 3030 кДж/ 738 ккал
Упаковка
20 кг ящики из гофрированного картона с полимерным вкладышем.
Директор по промышленным жирам

и разработке новых продуктов                                                                                                                                               Е.А. Яковлев

	Спецификация 4300001191 от 17.05.2017 


ОАО «Жировой комбинат»

620085, г. Екатеринбург, ул. Титова, д.27  

   Тел. +7(343)3101039 www.rusagrogroup.ru 
Спецификация 
Заменитель молочного жира

«Food Expert» 35

Выпускается по  ТР ТС 024/2011 Технический регламент на масложировую продукцию
СТО 00333546-017-2017
Назначение

Используется при производстве молокосодержащих продуктов, в том числе сметанных, творожных, сгущенных, сырных плавленых продуктов. 
Состав
Масла растительные рафинированные дезодорированные, гидрогенизированные (пальмовое, подсолнечное), эмульгатор (моноглицериды), антиокислитель (концентрат смеси токоферолов), краситель каротин. 
Показатели качества
	Наименование показателя
	Норма

	Органолептические

	Вкус и запах
	Чистый вкус, свойственный обезличенному жиру, без постороннего вкуса и запаха

	Консистенция при температуре 20 ± 2 °С
	Однородная, плотная, пластичная

	Цвет
	Желтый

	Прозрачность
	Прозрачный в расплавленном состоянии

	Физико-химические

	Массовая доля общего жира, %, не менее
	99,9

	Массовая доля влаги и летучих веществ,  %, не более
	0,1

	Температура плавления, °С
	34-36

	Перекисное число, ммоль ½ О кг, не более
	1

	Кислотное число, мг КОН/г, не более
	0,2

	Массовая доля пальмитиновой кислоты от суммы жирных кислот, %, не более
	38

	Массовая доля насыщенных жирных кислот от суммы жирных кислот, %, не более
	65

	Массовая доля трансизомеров жирных кислот, %, не более
	8

	Массовая доля твердых триглицеридов, %, при температурах:

10 0С

20 0С

30 0С

35 0С
	42 – 50
20 – 26

8 – 12

До 5 

	Безопасности

	Микробиологические показатели и содержание токсичных элементов соответствуют требованиям, установленным
 ТР ТС 024/2011, ТР ТС 021/2011.


Сроки годности

12 месяцев при температуре не выше плюс 20 0С и относительной влажности воздуха не более 80 %.
Пищевая и энергетическая ценность

Пищевая ценность 100 г продукта: жир – 99,9 г, в том числе, в жировой фазе, трансизомеров жирных кислот – не более 8%, насыщенных жирных кислот – не более 50 %.
Энергетическая ценность 100 г продукта: 3700 кДж/ 899 ккал

Упаковка
20 кг ящики из гофрированного картона с полимерным вкладышем.
Директор по промышленным жирам

и разработке новых продуктов                                                                                                                                               Е.А. Яковлев

	Спецификация 4300001194 от 29.06.2017 


ОАО «Жировой комбинат»

620085, г. Екатеринбург, ул. Титова, д.27  

   Тел. +7(343)3101039 www.rusagrogroup.ru 
Спецификация 
Заменитель молочного жира

«Food Expert» Pro 35

Выпускается по  ТР ТС 024/2011 Технический регламент на масложировую продукцию
СТО 00333546-017-2017.
Назначение

Используется при производстве спредов, сырных продуктов, а также широкого ассортимента молокосодержащих продуктов. 

Состав
Масла растительные переэтерифицированные, рафинированные дезодорированные (пальмовое, подсолнечное),

эмульгатор (моноглицериды жирных кислот), антиокислитель (концентрат смеси токоферолов), краситель каротин. 
Показатели качества
	Наименование показателя
	Норма

	Органолептические

	Вкус и запах
	Чистый вкус, свойственный обезличенному жиру, без постороннего вкуса и запаха

	Консистенция при температуре 20 ± 2 °С
	Однородная, плотная, пластичная

	Цвет
	Желтый

	Прозрачность
	Прозрачный в расплавленном состоянии

	Физико-химические

	Массовая доля общего жира, %, не менее
	99,9

	Массовая доля влаги и летучих веществ,  %, не более
	0,1

	Температура плавления, °С
	34-36

	Перекисное число, ммоль ½ О кг, не более
	1

	Кислотное число, мг КОН/г, не более
	0,2

	Массовая доля пальмитиновой кислоты от суммы жирных кислот, %, не более
	38

	Массовая доля насыщенных жирных кислот от суммы жирных кислот, %, не более
	65

	Массовая доля трансизомеров жирных кислот, %, не более
	8

	Массовая доля твердых триглицеридов, %, при температурах:

10 0С

20 0С

30 0С

35 0С
	42 – 48

22 – 26

7– 11

2 – 5  

	Безопасности

	Микробиологические показатели и содержание токсичных элементов соответствуют требованиям, установленным
 ТР ТС 024/2011, ТР ТС 021/2011.


Сроки годности

12 месяцев при температуре не выше плюс 20 0С и относительной влажности воздуха не более 80 %.

Пищевая и энергетическая ценность

Пищевая ценность 100 г продукта: жир – 99,9 г, в том числе, в жировой фазе, трансизомеров жирных кислот – не более 8%, насыщенных жирных кислот – не более 50 %.
Энергетическая ценность 100 г продукта: 3700 кДж/ 899 ккал

Упаковка
20 кг ящики из гофрированного картона с полимерным вкладышем.
Директор по промышленным жирам

и разработке новых продуктов                                                                                                                                               Е.А. Яковлев

	Проект от 29.06.2017 


ОАО «Жировой комбинат»

620085, г. Екатеринбург, ул. Титова, д.27  

   Тел. +7(343)3101039 www.rusagrogroup.ru 
Спецификация 
 Масло пальмовое рафинированное дезодорированное
Выпускается по  ТР ТС 024/2011 Технический регламент на масложировую продукцию
ГОСТ 31647-2012
Назначение

Используется при производстве мучных кондитерских изделий, фритюра, в сети общественного питания.
Состав
Рафинированное дезодорированное пальмовое масло, антиокислитель (носитель – Е1520; Е319, Е330)
Показатели качества
	Наименование показателя
	Норма

	Органолептические

	Вкус и запах
	Без запаха, вкус обезличенный или с приятными слабо специфическими оттенками

	Консистенция при температуре 20 ± 2 °С
	Мазеобразная или полутвердая

	Цвет
	От белого до светло-желтого 

	Прозрачность
	Прозрачный в расплавленном состоянии

	Физико-химические

	Массовая доля общего жира, %, не менее
	99,9

	Массовая доля влаги и летучих веществ,  %, не более
	0,1

	Температура плавления, °С
	33-39

	Перекисное число, ммоль ½ О кг, не более
	0,9

	Кислотное число, мг КОН/г, не более
	0,2

	Массовая доля трансизомеров жирных кислот, %, не более
	1

	Содержание пальмитиновой кислоты, %
	39-46,8

	Йодное число, г йода/100 г
	50-55

	Массовая доля твердых триглицеридов, %, при температурах:

10 0С

20 0С

30 0С

35 0С
	45 – 60
20 – 31
6– 14
3,5 – 9  

	Безопасности

	Микробиологические показатели и содержание токсичных элементов соответствуют требованиям, установленным
 ТР ТС 024/2011, ТР ТС 021/2011.


Сроки годности

12 месяцев при температуре не выше плюс 20 0С и относительной влажности воздуха не более 80 %.

Пищевая и энергетическая ценность

Пищевая ценность 100 г продукта: жир – 99,9 г
Энергетическая ценность 100 г продукта: 3700 кДж/ 899 ккал

Упаковка
20 кг ящики из гофрированного картона с полимерным вкладышем.
Директор по промышленным жирам

и разработке новых продуктов                                                                                                                                               Е.А. Яковлев

	Проект от 29.06.2017 


ОАО «Жировой комбинат»

620085, г. Екатеринбург, ул. Титова, д.27  

   Тел. +7(343)3101039 www.rusagrogroup.ru 
Спецификация 
Маргарин марки МТК
«Food Expert» для крема 82%

Маргарин выпускается по  ТР ТС 024/2011 Технический регламент на масложировую продукцию
ГОСТ 32188-2013 Маргарины. Общие технические условия.
Назначение

Используется при производстве кремов и начинок для тортов, пирожных и других сахаристых и мучных кондитерских изделий.
Состав
Рафинированные дезодорированные растительные масла (пальмовое, подсолнечное, пальмоядровое) в натуральном и отвержденном виде, вода, эмульгаторы (Е 471, Е 475), ароматизатор, регулятор кислотности кислота лимонная, краситель каротин. 
Показатели качества
	Наименование показателя
	Норма

	Органолептические

	Вкус и запах
	Чистый, свойственный применяемым ароматизаторам. Посторонние привкусы и запахи не допускаются.

	Консистенция при температуре 20 ± 2 °С
	Пластичная, плотная, однородная. Поверхность среза блестящая или слабоблестящая, сухая на вид. Допускается матовая поверхность среза.

	Цвет
	От светло-желтого до желтого, однородный по всей массе. 

	Физико-химические

	Массовая доля общего жира, %, не менее
	82

	Массовая доля влаги и летучих веществ,  %, не более
	18

	Температура плавления жира, выделенного из маргарина, °С
	30 - 35

	Перекисное число, ммоль ½ О кг, не более
	2

	Кислотность маргарина, °Кеттстофера, не более
	3,5

	Содержание твердых триглицеридов при 20°С, %                                                                                  
	17 - 26

	Безопасности

	Микробиологические показатели и содержание токсичных элементов соответствуют требованиям, установленным
 ТР ТС 024/2011, ТР ТС 021/2011.


Сроки годности

	Температуры хранения, °С
	Сроки годности, сутки

	От минус 30 до 0 включительно
	360

	Свыше 0 до + 4 включительно
	270

	Свыше +4 до +15 включительно
	180


Пищевая и энергетическая ценность

Пищевая ценность 100 г продукта: жир – 82 г, в том числе, в жировой фазе, трансизомеров жирных кислот – не более 20%, насыщенных жирных кислот – не более 30 %.
Энергетическая ценность 100 г продукта: 3030 кДж/ 738 ккал

Упаковка
20 кг ящики из гофрированного картона с полимерным вкладышем.
Директор по промышленным жирам

и разработке новых продуктов                                                                                                                                               Е.А. Яковлев

	Спецификация проект 


ОАО «Жировой комбинат»

620085, г. Екатеринбург, ул. Титова, д.27  

   Тел. +7(343)3101039 www.rusagrogroup.ru 
Спецификация 
Маргарин марки МТ

«Щедрое лето» Домашний 60%

Маргарин выпускается по  ТР ТС 024/2011 Технический регламент на масложировую продукцию
ГОСТ 32188-2013 Маргарины. Общие технические условия.
Назначение

Используется при производстве хлебобулочных, кондитерских изделий, в домашней кулинарии, в сети общественного питания, для заправки блюд.

Состав
Масла растительные рафинированные дезодорированные, гидрогенизированные (подсолнечное, пальмовое), вода питьевая, эмульгаторы (Е471, лецитин соевый), соль поваренная пищевая, консервант сорбат калия, ароматизатор, регулятор кислотности кислота лимонная, краситель каротин. 
Показатели качества
	Наименование показателя
	Норма

	Органолептические

	Вкус и запах
	Чистый, свойственный применяемым ароматизаторам. Посторонние привкусы и запахи не допускаются.

	Консистенция при температуре 20 ± 2 °С
	Пластичная, плотная, однородная. Поверхность среза блестящая или слабоблестящая, сухая на вид. Допускается матовая поверхность среза.

	Цвет
	От светло-желтого до желтого, однородный по всей массе. 

	Физико-химические

	Массовая доля общего жира, %, не менее
	60

	Массовая доля влаги и летучих веществ,  %, не более
	39,6

	Температура плавления жира, выделенного из маргарина, °С
	31 - 36

	Перекисное число, ммоль ½ О кг, не более
	2

	Кислотность маргарина, °Кеттстофера, не более
	3,5

	Содержание твердых триглицеридов при 20°С, %                                                                                  
	17 - 28

	Безопасности

	Микробиологические показатели и содержание токсичных элементов соответствуют требованиям, установленным
 ТР ТС 024/2011, ТР ТС 021/2011.


Сроки годности

	Температуры хранения, °С
	Сроки годности, сутки

	От минус 30 до 0 включительно
	360

	Свыше 0 до + 4 включительно
	270

	Свыше +4 до +15 включительно
	180


Пищевая и энергетическая ценность

Пищевая ценность 100 г продукта: жир – 60 г, в том числе, в жировой фазе, трансизомеров жирных кислот – не более 20%, насыщенных жирных кислот – не более 30 %.
Энергетическая ценность 100 г продукта: 2220 кДж/ 540 ккал

Упаковка
20 кг ящики из гофрированного картона с полимерным вкладышем.
Директор по промышленным жирам

и разработке новых продуктов                                                                                                                                               Е.А. Яковлев

	Спецификация 4300001262 от 08.09.2017
 

	


ОАО «Жировой комбинат»

620085, г. Екатеринбург, ул. Титова, д.27  

   Тел. +7(343)3101039 www.rusagrogroup.ru 
Спецификация 
Маргарин марки МТ

«Food Expert» Универсальный TF 82%

Маргарин выпускается по  ТР ТС 024/2011 Технический регламент на масложировую продукцию
ГОСТ 32188-2013 Маргарины. Общие технические условия.
Назначение

Используется при производстве хлебобулочных, кондитерских изделий, применяется для производства кремовых полуфабрикатов, для песочного печенья различных видов, в домашней кулинарии и в сети общественного питания, для заправки блюд.

Состав
Масла растительные рафинированные дезодорированные, переэтерифицированные (пальмовое и его фракции, подсолнечное), вода, эмульгаторы (Е471, Е475), ароматизаторы, регулятор кислотности кислота лимонная, краситель каротин. 
Показатели качества
	Наименование показателя
	Норма

	Органолептические

	Вкус и запах
	Чистый, свойственный применяемым ароматизаторам. Посторонние привкусы и запахи не допускаются.

	Консистенция при температуре 20 ± 2 °С
	Пластичная, плотная, однородная. Поверхность среза блестящая или слабоблестящая, сухая на вид. Допускается матовая поверхность среза.

	Цвет
	От светло-желтого до желтого, однородный по всей массе. 

	Физико-химические

	Массовая доля общего жира, %, не менее
	82

	Массовая доля влаги и летучих веществ,  %, не более
	18

	Температура плавления жира, выделенного из маргарина, °С
	31 - 36

	Перекисное число, ммоль ½ О кг, не более
	2

	Кислотность маргарина, °Кеттстофера, не более
	3,5

	Содержание твердых триглицеридов при 20°С, %                                                                                  
	18 - 26

	Безопасности

	Микробиологические показатели и содержание токсичных элементов соответствуют требованиям, установленным
 ТР ТС 024/2011, ТР ТС 021/2011.


Сроки годности

	Температуры хранения, °С
	Сроки годности, сутки

	От минус 30 до 0 включительно
	360

	Свыше 0 до + 4 включительно
	270

	Свыше +4 до +15 включительно
	180


Пищевая и энергетическая ценность

Пищевая ценность 100 г продукта: жир – 82 г, в том числе, в жировой фазе, трансизомеров жирных кислот – не более 2%, насыщенных жирных кислот – не более 50 %.
Энергетическая ценность 100 г продукта: 3030 кДж/ 738 ккал

Упаковка
20 кг ящики из гофрированного картона с полимерным вкладышем.
Директор по промышленным жирам

и разработке новых продуктов                                                                                                                                               Е.А. Яковлев
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